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Da Vinci Frappease

年間を通じたメニューの中で最も高付加価値なメニューの一つであるフローズンドリンクは、
特に夏期の売上を確保するためにも必須のものとなりつつあります。

以前はシェイクやグラニータといったベンディングマシーンによるフローズンドリンクが主流で
したが、特にアメリカ西海岸でのブームをきっかけに、近年では　　TO ORDERで一杯ずつ作
るクリーミーなフラッペが注目されています。

マルカ商事株式会社がお届けするドリンクベース、フラッピースで、カフェ・レストラン　　　　　
居酒屋・バーなど、あらゆるシーンでの　幅広いメニュー展開が可能となります。
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Da Vinci Frappease　ダ・ヴィンチ フラッピースの特徴

ダ・ヴィンチ フラッピースは、クリーミーなフラッペを作る、
新しいタイプのミルクパウダーベースです。

アイスクリームを使わなければ再現できなかったクリーミー
なフローズンドリンクが簡単に実現します。

IT’S NEW ! !

エスプレッソやインスタントコーヒーと合わせれば　カフェフ
ラッペの出来上がり。

冷凍フルーツやピューレと合わせて、ポップでフレッシュな
フルーツフラッペも簡単に作ることができます。

ダ・ヴィンチ フレーバーシロップと合わせればアレンジも自
在です。

CREATIVE ! !

面倒な事前の仕込みは必要ありません。

To Orderのオペレーションでロスを発生させません。

粉末タイプなので省スペース性に優れ、常温保存が　可能
です。

EASY & USEFUL ! !
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Da Vinci Frappease  仕様

品　　名：ダ・ヴィンチ グルメ フラッピース

名　　称：粉末フラッペベース

内 容 量：1500g

賞味期限：製造日より1年

保存方法：

開封前は高温多湿、直射日光を避けて常温で保存して下さい。

開封後は、機密性の高い容器に入れ、湿度の低い場所に常温で保存して下さい。

原 産 国：オーストラリア

入　　数：8袋（専用スクープ付）

サ イ ズ：

製　品：200mm×300mm×50mm

ケース：395mm×245mm×271mm
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Da Vinci Frappease メニューの御提案

60cc水

材料をブレンダーに入れて25～30秒攪拌して下さい。

フルーツとフレーバーでバリエーションが拡がります。

15ccダ・ヴィンチ ストロベリーシロップ

2ヶ冷凍ストロベリー

160 – 180g氷

45gダ・ヴィンチ フラッピース

ストロベリーフラッペ　　　　　　　　　　RTD300cc

45-60ccエスプレッソ

材料をブレンダーに入れて25～30秒攪拌して下さい。

お好みのフレーバーで多彩にアレンジできます。

15ccダ・ヴィンチ フレーバーシロップ

160-180g氷

45gダ・ヴィンチ フラッピース

フレーバーカフェフラッペ　　　　　　　　RTD300cc

60cc水

材料をブレンダーに入れて25～30秒攪拌して下さい。

人気の和カフェフローズンメニューです。

15ccガムシロップ

3g抹茶

160 - 180g氷

45gダ・ヴィンチ フラッピース

抹茶フラッペ　　　　　　　　　　　　　　RTD300cc
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Frozen Drink の導入タイミングとポイント

お盆前後をピークに夏季に売上が急伸す
るフローズンドリンクメニューは　9月～3
月頃がメニューの御検討時期となります。

オペレーションやトッピングなどの　詳細を
春先までに確定できれば繁忙期にも余裕
を持って対応できます。

導入店舗で使用する機器や氷の種類、具
材などによって、スムージーブレンダーの
最適な攪拌時間やプログラムモードなど
を選定し、より完成度の高いメニューへと
仕上げます。

テナント型の店舗などでは冬季も売上を
確保できるメニューとなります。

カクテルやデザートのベースとしても通年
でご使用していただけます。

売
上
杯
数

メニュー導入時期

1月　2月　3月　4月　5月　6月　7月　8月　9月 10月 11月 12月

GWからお盆をピークに
売上が急増し秋季まで
堅調な販売数を確保

店舗の立地によって
冬季も売上を維持

【 フローズンドリンク売上推移 】

～9月 3月

メニュー提案

～3月 4月

オペレーション確認
販促物準備

～5月 10月

フローズンメニュー
需要期

【 御検討のタイミング 】
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Da Vinci Frappease  　Potential Market

フラッピース 導入業態

カフェチェーン

インディペンデントカフェ

QSR, ファストカジュアル

レストラン

ファストフード

ホテル

バー

居酒屋

アミューズメントパーク

導入メニュー

カフェフラッペ

フルーツフラッペ

フローズンカクテル

フローズンデザート

想定売価　￥380- ～ / cup
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総輸入元 ・ 販売元

商品の詳細についてのお問い合わせやレシピについての御相談は
弊社担当営業までご連絡下さいますようお願い申し上げます。

マルカ商事株式会社
東京都港区虎ノ門4-1-8
TEL: 03-5733-6511
FAX: 03-5733-2771
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