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ダ・ヴィンチ 
オールナチュラル フレーバーシロップ 
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商品コンセプト 

 商品の低価格化、クイックサーブ、に相反する世界的な傾向として、
高品質、安全、安心、生産者の保護等の新しい流れが生まれていま
す。  
 

 カフェの世界でも高品質牛乳や、生クリームの採用、豆乳、オーガ
ニックコーヒーの採用などこだわりのあるメニューを採用する動きが
広がりつつあります。 
 

  “コーヒーの為に”のこだわりを持ったシロップを作ってきたダ・ヴィン
チ社が、次の大きな挑戦をアメリカで試み、話題となっているのがダ・
ヴィンチのオールナチュラルシロップです。  
 

 素材・製法・品質に妥協を許さないお客様へご提案するこだわりのメ
ニューには、ダ・ヴィンチ オールナチュラルシロップです。 
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製品ラインナップ 

 バニラ 

 クレム・ド・ミント 

 

 

 

 

 ワイルドラズベリー 

 

 キャラメル 

 ココナッツ 
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ターゲットカスタマー 

 こんなお客様に最適です。 

 こだわりのメニューで他店と
の差別化を図りたい！ 

 安心・安全をコンセプトとす
る店舗の為、使用できる食
材の制約が厳しい！ 

 原材料に妥協をしない高品
質なメニュー作りに取り組
みたい！ 

 コーヒーはオーガニックを使
用したい！ 

 コーヒー以外のドリンクもバ
リエーションを拡げたい！ 

 

 

 

満足度の高い 

高付加価値メニュー 

高品質 安心・安全 

幅広い用途 
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既存商品との特徴対比 

 オールナチュラル シリーズ 

 保存料・合成着色料等を
使用せず天然素材の安心
感 

 天然濃縮果汁と天然香料
による濃厚で深みのある
風味 

 5種類のラインナップ 

 High-End商品（最高級
品）イメージ 

 HIGH BRIX（約65%）に
よるコストメリット 

 クラッシック シリーズ 

 コーヒーとの抜群の好相性 

 ケーンシュガー（蔗糖）による
上品な甘味 

 ホットドリンクに入れた時の香
りの持続性（熱耐性）の高さ 

 29類の豊富なラインナップ 

 2サイズの製品群 

750ml シリーズ 

187ml シリーズ 

 多様な用途 
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メニュー提案例 

 オールナチュラル シリーズを使用したメニュー提案 

 カフェラテ ・ カフェモカ ・ カフェオーレ 

オーガニックコーヒーや無添加食材を好まれるカフェに。 

 紅茶 ・ ミルクティー 

あらゆるフレーバーとの好相性の紅茶のアレンジとして。ミルク
ティーのアレンジとしても最適です。 

 イタリアンソーダ 

濃縮果汁の豊かな風味が、遥かに完成度の高いイタリアンソーダ
を約束します。 

 カクテル ・ ノンアルコールカクテル 

オレンジジュースやグレープフルーツジュースなど、既存メニュー
にオールナチュラルシロップを加えるだけで、おしゃれで洗練され
たイメージのオリジナルドリンクが簡単にアレンジできます。 

 その他アレンジドリンク 
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レシピ 
 ナチュラル キャラメル ラテ 

 オールナチュラルキャラメルシロップのまろやか
な甘味のフレーバーラテです 

 

 オールナチュラル キャラメル ・・・ 15cc 

 エスプレッソ ・・・ 30ｃｃ 

 スチームドミルク ・・・ 180cc 

 アイスの場合は氷 ・・・ 適量 

 アイス チョコレート ミント モカ 

 チョコレートのコクにミントの爽やかさを加えた 
リフレッシュドリンクです 

 オールナチュラル クレム･ド･ミント ・・・ 15cc 

 チョコレートソース ・・・ 15cc 

 エスプレッソ ・・・ 30cc 

 スチームドミルク ・・・ 180cc 

 氷 ・・・ 適量 

 ホイップクリームをトッピング 

 ナチュラル ココナッツオーレ 

 カフェオ-レにココナッツのやわらかな香ばしさが
漂います 

 

 オールナチュラル ココナッツ ・・・ 15cc 

 濃い目に淹れたコーヒー ・・・ 100cc 

 ミルク ・・・ 80cc 

 アイスの場合は氷 ・・・ 適量 
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 ナチュラル キャラメルミルクティー 

 ミルクティーにオールナチュラル キャラメルシ
ロップのノスタルジックな香りとやさしい甘味を

加えました 

 

 オールナチュラル キャラメル ・・・ 15cc 

 濃い目に淹れた紅茶 ・・・ 90cc 

 ミルク ・・・ 90cc 

 アイスの場合は氷 ・・・ 適量 

 ナチュラル ラズベリー ティー 

 オールナチュラル ピーチのやわらかな香りにオ
レンジの爽やかな酸味をブレンド 

 

 オールナチュラル ラズベリー ・・・ 15cc 

 紅茶 ・・・ 180cc 

 アイスの場合は氷 ・・・ 適量 

レシピ 

 ナチュラル ミント ティー 

 オールナチュラルミントの清涼感をお楽しみい
ただけます 

 

 オールナチュラル クレム･ド･ミント ・・・ 15cc 

 紅茶 ・・・ 180cc 

 アイスの場合は氷 ・・・ 適量 
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レシピ 

 

 

 カリビアンコーク 

 南国の香りココナッツを加えたラムコークです 
ラムを入れずにノンアルコールとしてもOKです 

 

 オールナチュラル ココナッツ ・・・ 15cc 

 ホワイトラム ・・・ 30～45ｃｃ 

 コーラ ・・・ 120cc 

 ロックアイス ・・・ 適量 

 ライムカット ・・・ 1/8片 

 ワイルドプレーリードッグ 

 北米の大草原に棲むプレーリドッグにちなんだ
カクテルです。ノンアルコールでもOKです 

 

 オールナチュラル ワイルド･ラズベリー ・・・ 15cc 

 ウォッカ ・・・ 30～45cc 

 グレープフルーツジュース ・・・ 120cc 

 ロックアイス ・・・ 適量 

 ファジーアイランドシャワー 

 イタリアンソーダとしてもOKです。 

 

 オールナチュラル クレムドミント ・・・ 15cc 

 ウォッカ ・・・ 30～45cc 

 ジンジャーエール （ソーダでもOK） ・・・ 120cc 

 ロックアイス ・・・ 適量 

 ライムカット ・・・ 1/8片 
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オールナチュラルシロップの利点 

 合成保存料不使用 

 合成着色料不使用 

 高品質ケーンシュガー使用 

 High Brix （約65％） 

 濃縮果汁を配合した芳醇な風味 

 高温充填工程による安全性 

 洗練されたボトルデザイン 

 幅広い用途 

 時代に適合した商品コンセプト 


